Menu INVERNALE A .5.2021
MENU invernale

Scuole di Rescaldina

_7 Pasta con crema di sl d:":ze ':‘ﬂlll'a con Pasta pomodoro e Crema di cannellini con Risotto alla parmigiana
X broccoll Lonza alle erbe mozzarella _PASTA Tacchino al forno
' Mozzarelle aromatiche Bastoncini Ill_nl}_Sl_ie _ TIII'IIII_II [] patate Patate al forno
S Misto di verdure’ T 8 Patate e fagiolini Finocchi e carote filé e
Budino e frutta Frutta
Ravioli burro e salvia - Minestrone di legumi
\ - formaggiospalmabile 450 WONTE Pizza margherita Con riso Polenta
\ | Filete di merluzzo panato oo cania  Prosciuttocotto Fileté di Merluzo Bruscitt in umido
amn per le medie iagiolini Insalata mista gratinato’ Carotine al forno
~ Biete" all'olio N Frutta Patate al vapore frutta
Frutta Frutta
b Passatodiverdura'con  Tortelliniinbroo  NiS0 CON CTema patate 6 .
asta al pesto farro Parmigiano r. materne g Pastaalfollo
:astnnclm Uinesce  r.-chinoallapizaiola  Provolone elem/medie  Toruno dilegumi Cotoletta ai forno
arote Grattuggiate - R Insalata Fagiolini
Frutta R . Frutta frutta
Pasta integrale al ragi di Pasta e fagioli Vellutata dizucca® con
verdure Risotto allo zafferano Pasta pasticciata Nasello'Panato RISO
| E::L‘::L’I‘:l';: Crocchette di verdura Spinaci‘ all'olio Insalata Arrosto di tacchino
i ks Fagiolini % porzione di formaggio Frutia Patate al forno
Yogurt Frutta Frutta

*materia prima congelata e/o surgelata all’origine




